
MENU
Foccacia – huile d’olive 9

ENTRÉES
Vitello Tonnato 14

Burrata, pamplemousse, béarnaise de potimarron 15

Arancino, carpaccio de bœuf, caviar 14
Chanterelles, pâté de champignons, figues 12

PÂTES FRAÎCHES MAISON

Bucatini cacio e pepe 24

Pappardelle, n’duja, poutargue, œufs de truite 25

Risotto champignons, saint-jacques 25

Radiatori à la bolognaise 25

VIANDE DU JOUR – cuisson charbon 34

POISSON DU JOUR – cuisson charbon 34

ACCOMPAGNEMENTS
Topinambour, sauce pignons de pin, sauce chili 9

Courge, demi-glace de légumes, céleri rave 8

Pomme de terre, crème taleggio 9

DESSERTS
Tiramisu no classique 12

Baba au rhum, crème anglaise au safran, chantilly 12

Panna cotta, sirop d’érable, popcorn 11
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MENU
Foccacia – olive oil 9

STARTERS
Vitello Tonnato 14

Burrata, grapefruit, pumpkin bearnaise 15

Arancino, beef carpaccio, caviar 14
Chanterelles, mushroom pâté, figs 12

HOMEMADE FRESH PASTA

Bucatini cacio e pepe 24

Pappardelle, n’duja, bottargua, trout eggs 25

Mushroom risotto, scallops 25

Radiatori bolognese 25

MEAT OF THE DAY – charcoal cooking 34

FISH OF THE DAY – charcoal cooking 34

SIDES
Jerusalem artichokes, pine nut sauce, chilli sauce 9

Squash, vegetable demi-glace, celeriac 8

Potatoes, taleggio cream 9

DESSERTS
Tiramisu no classique 12

Baba au rhum, saffron custard, whipped cream 12

Panna cotta, maple syrup, popcorn 11
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